Familiefester
Generalforsamlinger
Firmaarrangementer
Rurser / mader
|dretsgrupper
Lejrskoler

ROFI-Centret

Kirkevej 26, Rindum
6950 Ringkebing
TIf. 97 32 24 55



Generel
information

Festarrangementer

Prisen pa arrangementer inkluderer foruden lokale,
bordopdaekning, hvide duge og servietter (farve efter gnske),
levende lys, blomster, isvand samt betjening

(dog ikke kuvertservering).

Barn under 12 &r 1/2 pris. Bgrn under 2 ar er gratis.

Alle priser er inkl. moms.

Moadevirksomhed
samt gvrige arrangementer

Lokaleleje minimum kr. 500,00.
Mad ud af huset, forhgr neermere.
Min. 20 kuverter.

Priserne er geeldende fra 1. juni 2021.
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i2¢ e Scrambled eggs e Mini morgenbrad
\é m. purlgg og sma tomater @ 2 slags juice

B e Stegt bacon o Kaffe/the

8 e Brunchpolser

~

® Smé pandekager

m. ahornsirup :
e Lun leverpostej Tilvalg:

~

e 2 slags paleg e Skyr med

e (Osteanretning hjemmelavet mysli ~ 20,-
o Marmelade og honning ® Roget laks 25,-
o Frisk frugt e /Eq og rejer 25,-
® Rundstykker e Smoothies med

o Blandet bred + smar jordbar eller mango  15,-

Tapas Buffet 195;

o 3 slags tapas paleg serveret m. oliven,
semi-tarrede tomater, marinerede artiskokker

o Smé snackpalser

o 2 slags pesto og aioli

o Bruschetta m. tomat og mozzarella

« Hvidiggsmarinerede tigerrejer pa sprad salat

¢ Melonsalat m. feta

o Varmrgget laks m. estragoncreme

¢ Kyllingespyd m. fetacreme og bulgursalat

o Mandelkage

o Kaffe og te
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FESTBUFFET

o Kold dampet laks med rejer

o Tortilla wraps med kylling

* Helstegt kalvefilet med bagt kartoffel
o Lammekolle med fldekartoffel

o Arstidens salater

» Hjemmebagt brgd og smar

o Kaffe/te og &blekage

Buffet 2 275;

o Tarteletter med hans i asparges

o Marinerede rejer pa sprad salat og purlggscreme
o Farseret kalkunbryst med &rstidens grant

» Helstegt oksemgrbrad med krydderstegte kartofler
o Arstidens salater

e Hjemmebagt brad og smer
o Kaffe/te med pereteerte og cremefraiche

e Risnudelsalat med tigerrejer

 Bruschetta med parmaskinke, tomat og mozzarella
o Vandbakkelser med laksemousse

o (Carpaccio med rucola, pinjekerner og oliven

« Farseret kalkunbryst med &rstidens grant
 Helstegt oksemgrbrad med kartoffelpaté

o Arstidens salater

o Hjemmebagt brgd og smar

o Kaffe/te med brownies med frisk frugt og rart is
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Frokosthuffet

Krydderkal med kylling

Spicy oksekadsspyd med tomatsalat

Kartoffelteerte med bacon

Inkl. brad, smgrogsalat ......................... 165;

Raget laks med rygeostecreme

Fiskefilet med remoulade og citron

Urtefrikadeller med kartoffelsalat

Svinemerbrad med badkartofler

Inkl. brad, smgrogsalat ......................... 185;

Citronbagt laks anrettet pa sprad salat og radlggscreme
Raget svinemgrbrad med appelsin-/fennikelsalat
Sennepsmarineret kylling med ovnbagte rodfrugter
Rosmarinstegt oksefilet med krydderkartofler

Arstidens frugttzerte med cremefraiche ............. 235;

Vaelg 5 slags 185;

O Tartelet m. hgns i asparges O Butterdej m. oksekad
O Fyldte pandekager m. rejer O Pandekager m. oksefyld

O Laksefad m. rejer O Frugtteerte

O Fiskefilet m. remoulade med cremefraiche
0g citron O Chokoladekage

O Fyldt kalkun eller brownies

O Parmaskinke m. melon O 2 slags oste

O Lun leverpostej m. bacon med frugt og kiks
0g champignon

O Lun fleskesteg Serveres m. arstidens salater,
med rgdkal og asier hjemmebagt brad og Smar

O Mgrbradbgf
m. champignon a la creme
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Tarteletter med hgnsiasparges .................... 50;
Hensesalat med ananas og bacon, pa spred salat,
Drad 0g Smar. . ... 50;
Dampet torsk pa sprad salat m. rejer, hiemmelavet
dressing, brgd 0g SM@r. .. ... 65;
Lakseroulade m. spinat, bred og smer ............... 657

Hovedretter

Hakkebgf m. bagt kartoffel, kryddersmer ............ 115;
Fleeskesteg med skysauce,
brune og hvide kartofler, redkal og asier ............ 155;

Kalvesteg stegt som vildt
med waldorfsalat, tyttebarsyltetej og asier,
brunede og hvide kartofler, arstidens grent. .. ........ 175;

Rosmarinstegt kalvefilet med skysauce,
dagens kartoffel og arstidens grent. . ............... 195;

Desserter

IS1agKage . ..o 60;

Jordbaer Romanoff ......... ... ... 65;
Brownies med is og frisk frugt. . . ...l 65;
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Hotdogs. ... 65;
Suppe efter jeres @nske. . ... 65;

Hjemmebagte boller
med ostog 2slagspaleg. . ...l 70;

Pélaegsbord med 3 slags paleg,
lun leverpostej, 2 slags oste,
rugbred og mellehjul . . ... 95;

Kaffe/te med sukker og flgde ...................... 22;
Chokolade . ... 15;
SMAKAGET .+ .ottt 18;
ahollemed smar. ... 12;
Yobollemedpéleeg . ... 18;
Kringle, gulerodskage, chokoladekage .. ............ 20;
Kransekage . ... 20;
/blekage, jordbaerkage. . ... 25;
Tstklagkage ... 25;
/ble- el. peretaerte med cremefraiche .............. 25;
Yo stk. franskbrgd med paleg/ost................... 24;

1 stk. franskbrgd med pélaeg/ost . .................. 30;
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Smarrebrad IUKSUS .. ... 38;
Smarrebrgd alm. . ... 28;
Handmadder ............. ... 20;
Pastasalat med kylling el. skinke m. bred. . ........... 55;
Sandwichbolle . ........... ... 48;
Landgangsbrad med 4 slags palaeg . ................ 55;
Smé frikadeller med kartoffelsalat. .................. 55;
2 slags ost med kiks og frugt ... ... 60;
Stjerneskud {dampet og stegt fiskefilet, rejer,

asparges 09 dressing) . ..o v e 95,
Lasagne med salatog flutes. .. .............oooo.t, 95;

Pariserbgf ... .. . . 95,




Drikkevarer

Lys- eller alkoholfrigl ............................ 24;
Husetsvin.. ... 160;
Husets luksus vin. ..o 180;
Velkomstdrink . ... 30;
Dessertvin—1/1fl. ... 225;
Snaps/gl.dansk—2¢Cl............o 25;
Snaps/gl.dansk—1/2fl............... ... 250;
Spintus —2¢Cl. oo 25;
Spiritus pr.flaske. .. ... 500;
Bailey/likar. ... 25;
Pr.flaske ... 325;
Fustage—20 I. fadel.......................... 1.200;

Fri bar under middagen:

@lvandogvin. ... 160;
Fri bar:
@l,vand og vinad libitum . ............... ... ..., 225;
|
=
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Sportsophold

Morgenmad: Buffet

Frokost-buffet: Kolde og lune retter
Frisk frugt
Isvand

Aftensmad: 1 varm ret
Arstidens salater
Frisk frugt
Isvand

| alt pr. person: P4 forespergsel




< =mae B

-_—

_E’

Moder

Dagsmeade:

Formiddagskaffe: Kaffe/te, rundstykker, marmelade,
ost og smar

Frokost: Kolde og lune retter

med &rstidens salater
Frugt eller en let dessert

Eftermiddagskaffe:  Kaffe/te med hiemmebagt kage

| alt pr. person: 375;
inkl. isvand og frisk frugt
i kursuslokalet hele dagen

Formiddagskaffe:

Kaffe/te, rundstykker, marmelade, ost og smar
| alt pr. person: 50;

Frokost:

3 kolde og 3 lune retter med arstidens salater
Frugt eller en let dessert

| alt pr. person: 180;

Eftermiddagsmade:
Kaffe/te, kage og frugt

| alt pr. person: 55;

Prisen pd ovennavnte mader
inkluderer foruden lokale (vf. side 2),
AV-udstyr, fri brug af tradlgst
netveerk, blokke og
kuglepenne.

Benyttelse af kopimaskine
afregnes efter forbrug.

Minimum deltagerantal "\
er 10 personer. ‘

Alle priser er inkl. moms.




Se meget mere pa
vores hjemmeside

www.rofi.dk

Udover menukortets
forslag kan specielle
gnsker aftales
med vores kok

GREEN SPORTS ARENA

ROFI-CENTRET




